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Almkase

Salzburg,  umgeben

vom Hohen GOl und
dem beeindruckenden Ten-
nengebirge, liegt der als
»Genussregion fiir Almka-
se“ausgezeichnete Tennen-
gau, Seit Generationen wird
in den Tennengauer Kise-
reien auf den Almen nach
traditionellem Verfahren
Kise hergestellt. Und das
schmeckt man! Die Bauern
produzieren naturbelasse-
nes Gras und Heu zur Fiitte-
rung ihrer Tiere. Im Som-
mer wird das frische Gras
mit seinen vielen Kriutern,
die auf den Feldern und
Berghiingen zwischen 500
und 1300 Metern wachsen,
an die Kiihe verfiittert — im
Winter das duftende Heu.

S ildlich der Mozartstadt
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&l Schon wohnt man in St. Martin
im Vier-Sterne-Hotel
Martinerhof. Wenn Wirt
Hans auf der Ziehharmonika
spielt und sein Bruder Manfred
auf der Zitter, wird es sehr ro-

) mantisch. Zum Heuart-Fest hat
das Hotel spezielle Angebote: 5

% Nachte ab 290 Euro pro Person.
Infos: Tel. 0043 (64 63) 730 80,
www.martinerhof.at

ist eine Spezialitit und Ba-
sis fiir den kostlichen Alm-
kise. Den Tennengauer
Almkise gibt es vom klassi-
schen Kuhmilchkise bis
zum Ziegenkise - in ver-
schiedenen frischen und
gereiften Varianten.

Fine der schonsten Al-
men, die seit 400 Jahren in
Familienbesitz ist und un-
zihlige Wanderer anlockt,
ist die Schnitzhofalm in Ab-
tenau am Fufie des Tennen-
gebirges. Johann Schnitzho-
fer legt grofiten Wert auf ei-
ne reichhaltige und qualita-
tiv hochwertige Milch, die
seine Kiihe im Sommer auf
der Alm geben. Neben der
naturbelassenen Rohmilch
verwendet der Bauer bei

seinem Almkise nur reines

Bei einer Genussreise ins Tennengau bei
Salzburg konnen Sie die hervorragenden
Produkte in den Kadsereien testen

Auch in dem idyllischen
Ort Annaberg, auf einer
Seehohe von circa 950 Me-
tern, befindet sich ein wei-
teres Kiseparadies, treffen-
der Ziegenparadies ge-
nannt. Zur Alm gehdren 30
Ziegen. ,,Ziegen sind wiihle-
risch und fressen nur das
beste vom Besten. Dement-
sprechend wertvoll sind
auch die Milch und die dar-
aus hergestellten Produk-
te*, verrit Johanna Wallin-
ger vom Fischhofbauer. Sie
fing einst mit zwei Ziegen
an, heute hat sie sich zur
selbstbewussten Késepro-
duzentin entwickelt, die
stolz zahlreiche nationale
Auszeichnungen fiir- ihren

besonderen Kisegenuss er-

haben Urlauber die Mdg-
lichkeit, begleitet von ei-
nem Kise-Sommelier an ei-
ner Genuss-Wanderung zur
Mahdalm und Loseggalm
teilzunehmen (Start um 10
Uhr am Mauerreithpark-
platz in Annaberg). Fiir 20
Euro pro Person werden Sie
in die Geheimnisse des
Almkises eingeweiht und
koénnen die Leckereien na-
tiirlich vor Ort testen. (In-
fos: Tel. 0043/6243/404 00).
Aber nicht nur wegen der
leckeren Kiseprodukte
lohnt ein Besuch am Ten-
nengebirge: Vom 27. bis 29.
August erwartet die Urlau-
ber in St. Mar-
tin __am_ .
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Wert auf hochwertige Milch.

nengebirge wieder das gro-
fe Heuart-Fest. Highlight
ist am Sonntag um 11 Uhr
der weltgrofite Heufiguren-
umzug. Bei ihm werden die
vielfiltigen Figuren aus
Heu gezeigt - alle in stun-
denlanger Arbeit selbst her-
gestellt, Eine Kiise-Genuss-
meile gibt es bei diesem fan-
tastischen Event natiirlich
auch.




